
Café - Snack - Restaurant

Céline, Linda, Davy & Gino 
heten u welkom!

Oude Heirbaan 72
9800 Grammene

051/63.32.95

Alle dagen open om 10 uur,
dinsdag en woensdag gesloten.

Vanaf 10 juli tot 31 augustus open 
op dinsdag (11 uur).

Tijdens het jaar open op dinsdag 
voor groepen,

vanaf 25 personen (op afspraak).

Frisdranken - Bieren

FRISDRANKEN

Spa reine/bruis € 1,50 Cola € 1,50
Fanta € 1,50 Cola light € 1,50
Sprite € 1,50 Ice tea € 1,60
Gini € 1,60 Apollinaris€ 1,60
Schweppes tonic € 1,60 Agrum € 1,60
Fruitsap € 1,60

Fristi/Cécémel € 1,80
Looza red/ace € 1,80
Appletise € 1,90

BIEREN

Pils zonder alc. € 1,50 Hoegaarden € 1,50
Gueuze € 1,60 Export € 1,60
Palm 33cl € 1,80 Carlsberg € 2,00
Leffe Blond € 2,60 Leffe Bruin € 2,60
Gordon Scotch € 2,80 Rodenbach GC € 2,80
Grimbergen Bruin € 2,50
Grimbergen Optimo Bruno € 2,80

Speciale bieren vindt u op de volgende bladzijden

Van 't vat

Maes pils € 1,50 Kriek Mort subite € 2,00
Rodenbach € 1,70 Grimbergen bl. € 2,50



Voorwoord Speciale Bieren 

Van harte welkom,

Wij baten sinds 1 juli 2008 “De Mandel” uit.

Bij ons kan u genieten van een verzorgde 
snack, salade of ander gerecht.

U kunt bij ons terecht voor alle feesten tot 60 
personen en eveneens voor rouwmaaltijden.

Zowel vooraan als achteraan is er een gezellig 
terras.

Voor fietsgroepen is het tevens een ideale
stopplaats om iets te nuttigen.

Wij danken u voor uw bezoek en eet 
smakelijk.

 Céline, Linda, Davy & Gino

Hoegaarden Grand Cru € 2,80
Hoegaarden Grand Cru is troebel oranje, bijna goudkleurig. 
Het heeft een fruitig aroma en een dikke, overvloedige 
schuimkraag. Net als het originele Hoegaarden-witbier is 
het op smaak gebracht met curaçao-sinaasappels en 
koriander. Het heeft een heerlijk complexe zoete en bittere 
smaak, met subtiele kruiden- en citrusnoten.
Het karakter van Grand Cru lijkt meer op Hoegaarden De 
Verboden Vrucht dan op Hoegaarden Spéciale. Het is een 
smaakvol, blond bier, dat wordt geserveerd in een 
tulpvormig glas, dat verrassend licht en delicaat blijft voor 
8,5 vol%.

Duvel € 3,00
Door zijn subtiele bitterkracht en verfijnde aroma neemt 
Duvel een unieke plaats in binnen de rijke Belgische 
biertraditie. Zijn droge en toch licht alcoholzoete smaakt 
maakt het tot een aangename dorstlesser, met een 
uitgesproken hopkarakter. Zijn verrassend hoog 
alcoholvolume (8,5%), enorme schuimkraag, delicate 
pareling en zijdezacht mondgevoel onderscheidt Duvel van 
de andere Belgische bieren.

Orval € 2,80
Naargelang van de leeftijd van het bier in de fles, zal de 
smaakervaring verschillen. Zeer jong bier wordt gekenmerkt 
door een bouquet van verse hop, met een fruitige noot en 
een uitgesproken bitterheid in de smaak, een lichte sluier en 
een minder vaste schuimkraag dan bier dat zes maanden 
oud is. Dit heeft dan weer een bouquet dat bestaat uit een 
mengeling van gistgeuren en overjarige hop. De bitterheid is 
meer verspreid en de smaak evolueerde naar een lichte 
zurige toets, met snuifjes gist en karamel. Bier van zes 
maanden en ouder, dat zonder het bezinksel wordt 
geserveerd, ziet er bijzonder glanzend uit. Het zal minder 
glanzen als het op een temperatuur van 7° tot 8° wordt 
geschonken.

 



Aperitieven & Wijnen Speciale Bieren 

Westmalle Dubbel € 2,80
Dubbel van Westmalle is een donker, roodbruin 
trappistenbier met nagisting in de fles. De crèmekleurige 
schuimkraag geurt naar speciale mout en laat een mooi 
kantwerk achter in het glas. De smaak is rijk en complex, 
kruidig en fruitig, met een frisbittere finale. Het is een 
evenwichtig kwaliteitsbier met een zacht mondgevoel en 
een lange, droge afdronk. De Dubbel bevat 7% alcohol. 
Al sinds 1856 brouwen de monniken naast hun maaltijdbier 
een donkere trappist. Vanaf 1926 passen ze het recept aan 
en brouwen ze het bier wat zwaarder. Daar ligt de basis 
voor de huidige Dubbel. 

Westmalle Tripel € 3,00
Tripel van Westmalle is een helder, goudgeel trappistenbier 
dat gedurende drie weken nagist in de fles (9,5 alcohol). 
Het is een complex bier met een fruitige geur en een mooie, 
genuanceerde hopneus. Het is zacht en romig in de mond, 
met een bittere toets gedragen door het fruitaroma. Een 
uitzonderlijk bier, met veel finesse en elegantie. En met een 
heerlijk lange afdronk. 

Karmeliet Tripel € 3,00
Karmeliet is een zeer verfijnd en complex goud- tot 
bronskleurig bier met een geweldige, romige kraag. Dit 
komt onder meer door de gebruikte granen, maar ook door 
een beperkt gebruik van Stiermarkse hop, het overvloedig 
kruiden en het fruitig karakter (banaan en vanille) van de 
huisgist. De zoete aanzet evolueert verder in een 
uitgesproken sinaasappelsmaak om dan uiterst mildbitter 
uit te vloeien. De aanbevolen schenkingstemperatuur van 
Tripel Karmeliet ligt rond de 6-9 graden Celsius. 

APERITIEVEN

Aperitief Maison € 4,50   
Aperitief zonder alc.   € 3,00
Cava € 4,00
Picon € 4,00
Kirr € 3,00
Kirr Royale € 5,00

Porto wit/rood   € 2,50

Martini wit/rood   € 3,00 Sherry     € 3,00
Gancia   € 3,00 Pineau     € 3,00

Ricard   € 4,50 Pisang Ambon     € 4,50 
Safari orange   € 4,50 Passoa orange     € 4,50
Campari orange  € 4,50 Wodka orange     € 4,50
Gin Tonic   € 4,50 Whisky cola     € 4,50
Bacardi cola   € 4,50 Batida de coco     € 4,50

file:///C:/Users/Davy/AppData/Local/Microsoft/Windows/wiki/Stiermarken_(gebied)
file:///C:/Users/Davy/AppData/Local/Microsoft/Windows/wiki/Hop_(plant)
file:///C:/Users/Davy/AppData/Local/Microsoft/Windows/wiki/Banaan_(fruit)
file:///C:/Users/Davy/AppData/Local/Microsoft/Windows/wiki/Vanille
file:///C:/Users/Davy/AppData/Local/Microsoft/Windows/wiki/Sinaasappel
file:///C:/Users/Davy/AppData/Local/Microsoft/Windows/wiki/Celsius


Likeuren, Jenevers &
Warme dranken

Knabbelhapje, Kindermenu 
&Voorgerechten  

LIKEUREN

Baileys € 4,50 Martell € 4,50
Amaretto € 4,50 Cointreau € 4,50
Grand Marnier € 4,50 Calvados € 4,50
Whisky € 4,50

WARME DRANKEN

JENEVERS

Filliers 30% € 1,50 Cognac € 1,50
Wortegemsen € 2,00 Citroen € 2,00
Appel € 2,50 Bessen € 2,50
Bananen € 2,50 Choco € 2,50
Vanille € 2,50 Amaretto € 2,50

Koffie € 1,50 Decafeïne      € 1,60
Cappuccino € 1,80 Minute soup  € 1,60
Hot cémel € 1,60 Thee natuur  € 1,60
Filliers koffie € 3,80 Rozenbottel thee 
Baileys koffie € 5,00      € 1,60 
French koffie € 5,00
Italian koffie € 5,00
Irish koffie € 5,00 

KNABBELHAPJE

Kaas & Salami klein € 3,50
Kaas & Salami groot € 6,00
Mini – Loempia's (10 stuks) € 6,00
Bordje Mix € 6,50
Kippenboutjes € 6,50

VOOR DE KLEINSTEN

Frikandel met frietje   € 5,50

Dooby menu   € 6,00

Kinderspaghetti   € 6,00

Kindermacaroni   € 6,00

Keuken doorlopend open tot 21u30

VOORGERECHTEN

Duo van kaaskroketten € 5,60   
Duo van garnaalkroketten € 6,60
Duo van garnaal- en kaaskroket € 6,30    
Scampi room € 8,50
Scampi look   € 8,50
Scampi met curry en appel € 9,00

Thee voor fijnproevers vindt u op de volgende bladzijde

Voor een vlotte bediening, één 
rekening per tafel.

Dank u, voor uw begrip.



Salades & Snacks Hoofdgerechten

SNACKS

HOOFDGERECHTEN

Croque Monsieur € 6,50
Croque Hawaï € 7,00
Croque Boem Boem € 7,50
Croque Madame € 7,50
Croque Maison € 8,00
Toast Kannibaal € 7,50

Boterham met kaas € 7,00
Boterham met Boerenhesp € 7,00

Spaghetti € 7,00
Macaroni met kaas en ham € 8,50

Omelet Natuur met friet € 6,50
Omelet met spek en friet € 7,50
Omelet met champignon en friet € 7,50
Omelet met kaas, tomaat en friet € 7,50

Koude Beenhesp klein € 7,00
Koude Beenhesp € 9,00
Warme Beenhesp met saus € 12,50
  peper-, champignon-, bearnaise- of provençaalse saus  

Keuken doorlopend open tot 21u30

Preparé met friet € 9,00
Tonijn met pêche en friet € 9,00
Koude schotel van de chef € 12,50

Kaaskroketten met friet € 7,50
Garnaalkroketten met friet € 9,00
Vispannetje met friet € 15,50
Scampi in de room € 14,50
Scampi in de look € 14,50
Paling in 't groen € 21,00
Paling in de room € 21,00

Stoverij met friet (huisbereid) € 11,00
Steak Natuur € 13,00
Steak au poivre, champignon of bearnaise    € 14,00
Steak maison (basilicum, tomaat en champignon) € 15,00
Entrecôte natuur € 17,00
Entrecôte met saus naar keuze € 18,00

Supplement mayonaise € 0,70
Supplement friet € 1,50
Supplement saus € 2,00
Supplement koude groenten € 2,50

Mosselen op reservatie vrijdag, zaterdag, zondag 
(seizoen, vanaf midden juli)

Keuken doorlopend open tot 21u30

Voor een vlotte bediening, één 
rekening per tafel.

Dank u, voor uw begrip.

SALADES

Salade scampi met curry en appel € 14,00
Salade kip met spek en appel € 13,50
Salade geitenkaas en spek € 13,50 



Desserts Desserts

IJSCOUPES
PANNENKOEKEN & WAFELS

Kinderijsje € 2,50
Coupe Vanille € 3,80
Dame Blanche € 4,00
Coupe Bresilienne € 4,00
Coupe Kersen € 4,00
Coupe Ananas € 4,00
Pêche Melba € 4,00
Poire Belle Helène € 4,00
Coupe Advokaat € 4,50
Banana Split € 4,50
Coupe Mont Blanc € 5,00

Vanille ijs, banaan, advokaat & chocoladesaus
Coupe Professor € 5,50

Vanille ijs, wodka, koffie & slagroom
Coupe vers fruit (seizoen) € 6,00
Coupe Aardbeien (seizoen) € 6,00

Iedere coupe wordt geserveerd met slagroom

Pannenkoek of Wafel
Boter & Suiker € 2,00
Confituur € 2,00
Slagroom € 2,80
Mikado € 3,50
Ijs en Advokaat € 4,00
Vers fruit (seizoen) € 6,00

Tearoom open vanaf 14 uur tot 17u30

DIVERSEN

Chocolademousse (huisbereid) € 3,00
Advokaatje € 3,00
Warme appeltaart met ijs en slagroom € 4,00
Verse Fruitsalade € 4,50





Wijnkaart

HUISWIJN

Glas wit € 2,60

Glas rood € 2,60

Glas rosé € 2,60

Karaf ½ l wit/rood/rosé € 9,50

WITTE WIJN

Pays d'Oc “Les As De Lucas” Chardonnay  € 14,00
Mooie Chardonnay uit de Langedoc, zeer evenwichtige zuren, 
met goede frisheid en lange frisse afdronk

Touraine Sauvignon  € 17,00
Typische Sauvignon uit de Loirestreek. Frisse aanzet, fruitig 
karakter met een exotische tint, droge witte wijn die goed 
samengaat met vis en zeevruchten 

La Legende “Haut Poitou” Chardonnay  € 19,00 
Heeft een verfijnde neus die zich, verder zet in volle smaak 
met een aangename afdronk

Les Menuts  Bordeaux  € 22,00 
Deze witte Bordeaux gemaakt van Sauvignon die hem zijn 
frisse smaak geeft en Semilion die hem mooi, rond en 
aangenaam maakt 

       

Wijnkaart

ROSE WIJN

Pays d'Oc “Les As De Lucas” Syrah € 14,00

RODE WIJN

Pays d'Oc “Les As De Lucas”  Merlot  € 14,00
Mooi gemaakte wijn, neus van rood fruit, rond en soepel met 
een lange finale

Domaine Du Chene  € 16,00
Deze wijn uit de streek van Costieres De Nimes. Domaine Du 
Chene, Grenace, Syrah en Carignan druiven, geven deze wijn 
zijn typisch vol aroma en elegante smaak

Valdepalacios  € 19,00 
Vindamin Selectionada, Tempranillo en Grancha druiven van 
oude wijnranken, handgeplukt en gerijpt op eiken vaten. 
Schitterende Rioja wijn

Les Menuts Bordeaux  € 22,00
Deze Bordeaux van Merlot en Cabernet Sauvignon, 
gevinifieerd in Saint Emilion maken deze wijn zeer 
evenwichtig vol en rond met een zeer goede afdronk 

       



Speciale Bieren

Omer Blond € 3,00
OMER. traditional blond wordt gemaakt met uitstekende 
zomergerstemout uit de Loire-streek en zuiver water. 
Tijdens het brouwproces worden suikers vrijgemaakt die 
later dienen als  voedsel voor de gist. Bij het koken worden 
3 soorten hop afkomstig uit Duitsland, Slovenië  en Tsjechië 
toegevoegd die het specifieke hoppige aroma en de 
bitterheid aan het bier geven.

Kasteelbier bruin € 3,00
De ongeëvenaarde kwaliteitsnorm van het verleden en de 
geliefde smaak van het heden. Kasteelbier is een donker, 
artisanaal bier  zacht en mild, vol en romig. 
De jarenlange houdbaarheid wordt vermeld op het etiket.  
11 perc. vol. alc. Schenken op 12 graden.

Sint Canarus Tripel € 2,80
Kruidig, gehopt met hop uit Poperinge, wat bitter maar niet  
te, alles mooi in evenwicht. Het brouwproces verloopt   
volledig natuurlijk, zonder toevoegingen van om het even   
wat. Zelfs als je er eens één  te veel van drinkt, dan zal je   
daar de dag erna geen last van hebben. Aangezien de 
productie in Gottem de vraag niet kan bijhouden,  wordt de 
Tripel tegenwoordig gebrouwen bij De Proefbrouwerij in 
Lochristi. 7,5 vol% alc., met nagisting in de fles

La Chouffe € 2,80
LA CHOUFFE is een niet gefilterd blond bier, dat zowel in de 
fles als in het vat verder gist. Het is aangenaam fruitig, 
gekruid met koriander en een lichte hopsmaak. 
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